
Printemps au
restaurant 

DINER 35E ENTRÉE/PLAT/DESSERT
DU LUNDI 9 AU SAMEDI 14 MARS

Cannelloni de courge butternut, champignons    
confits, consommé corsé, papada de Galice et
crumble de blé noir

Le séché de bœuf Charolais, polenta grand roux
Basque, mousse de chèvre frais, fromage blanc ail
noir, vinaigrette au citron confit, paprika fumé 

Escabéche de dorade au kumquat, soupe 
de poissons, crémeux passion coriandre   
et mayonnaise au piment d’Espelette et avocat 

ENTREE AU CHOIX

PLAT AU CHOIX
Retour de pêche, soupe de poisons de roche, 
riz vénéré et petits légumes

Filet de volaille Aldabia, polenta grand roux
Basque, petits légumes et jus à la bière ambrée

DESSERT AU CHOIX
Assiette de 3 fromages à choisir sur notre chariot
Le délice au citron, crème montée au 
spéculoos, tuile au citron vert, gel 
gingembre et granité limoncello

L’ananas Victoria rôti au caramel, 
pain de gènes aux amandes, 
mousse à l’amaretto 


